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Dinkel-Nuss-Taler
Für ca.30 Stück


Zutaten:
120 g Dinkelkörner, 50 g brauner Zucker, 1Vanillezucker, 50 g Mandeln, 120g Butter, 120g Agavensirup,60g Haferflocken(fein); 30 g Amaranth (gepufft), 20g Leinsamen, 20 Sesam, 30g Milch, 1 TL Weinsteinbackpulver, 1Prise Salz
1.Backofen auf 180 Grad vorheizen,  mit Backpapier auslegen,
2. Dinkel  und Mandeln mahlen.
3. Butter schaumig rühren, restliche Zutaten mit Dinkel und Mandeln zugeben 
4. Teigportionen mit TL abstechen und auf das Blech setzen und 12 Minuten backen.
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